Auberge du Cygne de la Croix
Automne - Hiver 2024

Carte

Desserts maison
Sablé, déclinaison chocolats lait, noir, blanc coulis passion

Noisetier creme praliné brisures de meringue

Tatin Gelée de pommes en marmelade, creme a la cannelle

Opéra revisité

Tarte aux figues, creme brulée pointe de creme fouettée

Choux craquelin mousseline citron meringué insert aux agrumes
Creme brulée au limoncello distillerie MD, tuile au rapé de citron vert
Entremet facon mont blanc de la Maison Fossier, sauce chocolat blanc
Charlotte au chocolat a la fine de I'aube coulis d’orange

Glace artisanale (La Compagnie des Desserts) ou Sorbet maison

Café Gourmand

Spécialités sur commande (uniquement a la carte)
Omelette Norvégienne (pour 2 personnes minimum)
Soufflé flambé (pour 2 personnes minimum)

Spécial

Possibilité de formule végétarienne ou végane, petit pain sans gluten, sur les conseils du chef

A la demande lors de la commande

Suivant le marché de Rungis - Viande d’origine CE — Le prix du menu s’entend hors boissons, service compris
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