Auberge du Cygne de la Croix
Automne - Hiver 2024

Carte

Entrées

Emincé de Saint Jacques en réduction de clémentine, pistache & Sarasin grillés
Cassolette d’escargots, creme d’ail flambé a la fine de I'aube

Foie gras de canard mis cuit gelée d’oignons rouges et pickles

Saumon Ecossais fumé maison

Gravlax de saumon mariné betterave, vodka, ceuf de saumon, Blinis

Raviole aux ceps sauce périgourdine

Gnocchi, mascarpone basilic, parmesan

Céviche de Dorade, jus citronné, pointe de mousse de patate douce, cacahuétes, cerfeuil
Croissant au chaource feuilles de salade, Lamelle de filet de canard

Radis blanc glacé, cuit au beurre blanc et au safran de notre région, oignons frits, petits croutons

CEuf Meurette au vin de notre région

Spécial
Possibilité de formule végétarienne ou végane, petit pain sans gluten, sur les conseils du chef
A la demande lors de la commande

Suivant le marché de Rungis - Viande d’origine CE — Le prix du menu s’entend hors boissons, service compris
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