
Auberge du Cygne de la Croix 
Automne - Hiver 2024 
 

 

Menu Alfred Boucher 49.50 € 
 

Entrée au choix   
Ravioles aux ceps sauce périgourdine 

Gnocchis, mascarpone basilic, parmesan 
Céviche de Dorade, jus citronné, pointe de mousse, 

 de patate douce, cacahuètes, cerfeuil 
 

Trou champenois (supplément de 7,00 €) 
 

Plat principal au choix 
 

Selle d’Agneau farcie figues, épinards jus caramélisé 
Filet mignon de porc salé, sucré sauce douce au lait de coco 

Strogonoff de Bœuf, polenta frit 
         Marmite de Lotte au coco blanc, mange-tout, feuilles de sauge 

 
 

Ronde de fromages affinés de nos régions 
 

Dessert au choix  
 

Opéra revisité 
Tarte aux figues, crème brulée pointe de crème fouettée  

 Choux craquelin mousseline citron meringué insert aux agrumes 
 
 

 

 
 

 
 

 

Spécial  
Possibilité de formule végétarienne ou végane, petit pain sans gluten, sur les conseils du chef  

A la demande lors de la commande 
 

Suivant le marché de Rungis - Viande d’origine CE – Le prix du menu s’entend hors boissons, service compris 


